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Il DESCRIPCION DE LAS PARTES

1. Bandeja de llenado 9. Espiral de succion

2. Cuerpo del motor 10. Disco de molienda grano fino

3. Interruptor de encendido 11. Disco de molienda grano medio
4. Conmutador marcha directa /inversa 12. Disco de molienda grano grueso
5. Botén de desbloqueo 13. Tuerca de fijacion

6. Entrada del cabezal 14. Cuchilla de corte

7. Maza de presion 15. Accesorio embutidor

8. Cabezal 16. Accesorio quibbe

Il MODELO

MGF 4850 Picadora de carne




B ATENCION
Lea atentamente las instrucciones antes de usar el aparato y guérdelas junto
con el justificante de compra y, a ser posible, con el embalaje.

B IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD Il |

1.

Retire cualquier embalaje y pegatinas promocionales antes de utilizar el
aparato por primera vez. Este material (plasticos, espumas, bolsas, etc.)
puede ser peligroso para los nifios. Para evitar riesgo de asfixia mantenga
estos embalajes lejos del alcance de los menores.

Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que el voltaje
de la toma de corriente corresponde con el que esté indicado en la placa
de caracteristicas. Si el dispositivo no es de Clase Il (=) debe conectar
el producto solo a enchufes con toma de tierra. ES un requisito obligatorio
para la proteccion contra choques eléctricos.

Desenchufe el aparato de la corriente eléctrica después de usarlo y/o
antes de limpiarlo o si tiene que poner o quitar algun accesorio. Para esto,
nunca tire del cable, hagalo desde la clavija.

Mantenga el aparato desenchufado para su almacenaje o mientras no se
encuentre en uso.

No permita que el aparato, sus accesorios o0 su cable de conexion entren
en contacto con superficies calientes o con fuentes de calor.

Nunca sumerja el aparato, su cable o enchufe en agua ni en ningln otro
liquido. Proteja el cable de conexion contra la humedad.

Se proporciona un cable de conexion corto para reducir el riesgo de
enredarse o tropezar con él. Desenrolle completamente el cable antes de
usarlo. No deje que el cable cuelgue ni sobresalga del borde de la mesa
para evitar tropiezos o enganchones. Si el cable de alimentacion esta
dafiado debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio postventa o
por un servicio técnico autorizado.

No use el aparato si cree que estd dafiado. En caso de averia o mal
funcionamiento no trate de repararlo usted mismo. Lleve el aparato a un
servicio técnico autorizado para su revision y/o reparacion.
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0 9. Nunca intente reparar, desmontar o modificar los componentes del
aparato. Ante cualquier averia péngase en contacto con Magefesa o el

I servicio técnico autorizado mas cercano.
10. Este aparato debe utilizarse Unicamente con los accesorios
} proporcionados por el fabricante y de acuerdo con los propésitos descritos

) eneste manual.

a 11. El aparato no estéd disefiado para ser operado por medio de un
temporizador externo o un sistema de control remoto separado. Si utiliza

e dispositivos o cables alargadores asegurese que estos cumplen con las

a normas de seguridad, no estan dafiados y que son compatibles con el

r voltaje y potencia del producto.
12. Solo para Europa: Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de
8 afios y superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0

0 mentales reducidas a falta de experiencia y conocimiento, si se les ha

), dado la supervision o formacion apropiadas respecto al uso del aparato de
una manera segura y comprenden los peligros que implica. Los nifios no

e deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a realizar por
el usuario no deben realizarlos 10s nifios sin supervision.

n Para regiones fuera de Europa: Este aparato no ha sido disefiado
para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidad fisica,

0 sensorial 0 mental reducida, o con falta de experiencia o conocimientos, a
menos que sean instruidos o supervisados por una persona responsable

e de su seguridad. Los nifios deben ser supervisados para que no jueguen

e con el aparato.

a 13. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios y no deje el

a

0

o

aparato desatendido durante su funcionamiento. o .
14. Este aparato esta disefiado Unicamente para uso doméstico, no comercial
0 industrial.

ﬂ . GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES .
PARA FUTURAS CONSULTAS
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Il AGRADECIMIENTOS

Gracias por elegir nuestra picadora de carne. Le agradecemos la confianza
depositada en nuestra marca.

Su nueva picadora de carne, esta fabricada siguiendo las normativas de
seguridad més exigentes y utilizando materiales de méaxima calidad.
Disefiada por profesionales de alto nivel y cualificacion, la picadora de carne
le prestara la ayuda necesaria para que esas preparaciones mas laboriosas se
conviertan en todo un entretenimiento.

Il ANTES DEL PRIMER USO

Por favor, lea atentamente el apartado 2 de este manual antes de enchufar y
poner en funcionamiento su nueva picadora de carne.

1.
2.

Retire todos los embalajes, plasticos, etiquetas y adhesivos.

Pase un pafo o papel absorbente de cocina, ligeramente humedecidos,
por el exterior del cuerpo del motor (2).

Lave todos los accesorios y partes desmontables con agua tibia, jabon
neutro de vajillas y una esponja suave. Aclare y seque bien.

Nunca sumerja el cuerpo del motor (2), el cable de conexion o la clavija
en agua o en cualquier otro liquido, ni utilice aparatos lavavajillas para
su limpieza.

Compruebe que el voltaje de la red eléctrica de su domicilio es el mismo
que el indicado en la placa de caracteristicas de su nueva picadora de
carne eléctrica.

Antes de enchufar la unidad a corriente eléctrica y pulsar el interruptor de
encendido (3) asegurese de que el conmutador marcha directa / inversa
(4) se encuentra en posicion “0”
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[l MONTAJE DE LA PICADORA DE CARNE

1. Sujete el cabezal (8) e insértelo en
la entrada del cabezal (6), gire en el
sentido de las agujas del reloj hasta
escuchar un ligero “clic”. (fig. 1)

2. Compruebe que el cabezal (8)
esta correctamente fijado. (fig. 2)

3. Inserte la espiral de succion (9)
en el cabezal (8), gire ligeramente
la espiral de succion (9) hasta que
quede ajustada al cuerpo de motor
(2). (fig. 3)

4. Acople la cuchilla de corte (14) en el
eje de la espiral de succion (9), la parte
afilada de la cuchilla de corte (14) debe
de quedar hacia el frente. (fig. 4)

5. Seleccione el grano de molienda
deseado y coloque el disco corres-
pondiente (10, 11, 12), haga coincidir
las ranuras de los discos de molien-
da (10, 11, 12) con los salientes del
cabezal (8). (fig. 5)

6. Atornille la tuerca de fijacion (13)

en el cabezal (8). No es necesario forzar el par de apriete. (fig. 6)

7. Coloque el embudo de la bandeja de llenado (1) sobre la entrada del

cabezal (8).

8. La picadora de carne esta lista para ser usada. Utilice siempre la maza de
presion (7) para empujar los ingredientes en el interior de la picadora. (fig. 7)
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[l FUNCIONAMIENTO DE LA PICADORA DE CARNE

1. Para facilitar la entrada de los ingredientes por el embudo de la bandeja
de llenado, trocee estos en tiras de 2 cm x 2 cm x 6 cm aproximadamente.

Enchufe la unidad a la toma de corriente eléctrica.

Encienda la picadora pulsando el interruptor de encendido (3) a posicién “ON”
Deposite los ingredientes sobre la bandeja de llenado (1).

Pulse el conmutador de marcha directa / inversa (4) a posicion “ON”.

o o K 0D

Introduzca los alimentos por la boca de la bandeja de llenado (1) y presio-
ne con la maza de presion (7).

7. Finalizado el proceso de triturado, pulse el conmutador de marcha directa
/ inversa (4) a posicion “0” y apague la unidad pulsando el interruptor de
encendido (3) a posicion “R”

[l FUNCIONAMIENTO DE LA MARCHA INVERSA

En ocasiones, si se utilizan carnes o ingredientes con demasiadas fibras, ten-
dones o grasas, la unidad puede llegar a obstruirse. La marcha inversa se
utiliza para desatascar la espiral de succion (9).

Recuerde que para activar la marcha inversa debe de esperar a que el motor,
y la espiral de succién (9) se hayan detenido por completo antes de pulsar el
conmutador marcha directa / inversa (4).

1. Apague la unidad pulsando el interruptor de encendido (3) a posicion “R”.
2. Cuando la espiral de succion (9) y el motor se detengan, pulse el conmuta-
dor de marcha directa / inversa (4) a posicién “R”.

3. La espiral de succion cambiara el sentido del giro y el cabezal se
desatascara.

4. Si utilizando la opci6n de marcha inversa la unidad no se desatasca por si
sola, apague y desmonte la picadora para limpiar la espiral de succion (9).
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[l FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO QUIBBE

Quibbe o kibbeh es una elaboracion a base de [ 8]
carne picada rellena de trigo bulgur, hortalizas,
pifiones o frutos secos y especias.

Los accesorios Quibbe de su nueva picadora de
carne le facilitaran la labor para obtener estas deli-
ciosas albéndigas rellenas.

1. Pique la carne 2 o 3 veces utilizando en cada
ocasion un disco de grano inferior al anterior.

2. Mezcle la carne con el resto de ingredientes de
la receta y depositelos en la bandeja de llenado.

3. Aseglrese que la unidad esta apagada y
desenchufada.

4. Desenrosque la tuerca de fijacion (13), retire el disco
de molienda (10, 11, 12) y la cuchilla de corte (14).

5. Acople los accesorios Quibbe (16) en la espiral
de succién (9) haga coincidir las ranuras de los
accesorios con los salientes del cabezal (8) como
se indica en la imagen. (fig. 8)

6. Atornille la tuerca de fijacion (13) en el cabezal (8). No es necesario forzar
el par de apriete. (fig. 9)

7. Introduzca la mezcla por la boca de la bandeja de llenado (1) y presione
con la maza de presion (7).

8. La masa de Quibbe saldra en forma cilindrica y hueca. (fig. 10)

[l FUNCIONAMIENTO DEL ACCESORIO EMBUTIDOR

Este es otro de los accesorios con los que cuenta su nueva picadora de carne
que le permitira elaborar sus propias salchichas, chorizos, longanizas, chisto-
rras, o cualquier otro embutido dandole su toque personal y utilizando mate-
rias primas de confianza.

1. Deposite la mezcla a embutir en la bandeja de llenado.
2. Asegurese que la unidad esta apagada y desenchufada.
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3. Desenrosque la tuerca de fijacién (13), acople la espiral de succion (9), la
cuchilla de corte (14), el disco de molienda de grano grueso (12), el accesorio
embutidor (15), y por Gltimo atornille la tuerca de fijacion (13) en el cabezal

(8). No es necesario forzar el par de apriete.

4. Introduzca la mezcla por la boca de la bandeja de llenado (1) y presione
con la maza de presion (7)

Il LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

chufada de la red eléctrica.

zal (8). (fig. 14)

8. Aclare y seque bien.

5. La mezcla de
embutido saldra
en forma cilindrica
rellenando la tripa
de embutir. (fig. 11)

1. AsegUrese que la unidad esta apagada y desen-

2. Retire la bandeja de llenado (1).

3. Desatornille la tuerca de fijacion (13) del cabezal
(8), si no se desenrosca facilmente, puede emplear
alguna herramienta. (fig. 12)

4. Retire el grano de molienda (10, 11, 12) y la
cuchilla de corte (14). (fig. 13)

5. Extraiga la espiral de succién (9)

6. Presione el boton de desbloqueo y retire el cabe-

7. Lave todos los accesorios y partes desmontables
de la picadora de carne con agua tibia, jabon neu-
tro de vajillas y una esponja suave. Nunca utilice
aparatos lavavajillas para limpiar la bandeja de lle-
nado (1), el cabezal (8) o la espiral de succién (9).

9. Pase un pafio o papel absorbente de cocina ligeramente humedecidos, por

el exterior del cuerpo del motor (2).
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{ATENCION!
- Unicamente los accesorios plasticos, los discos de molienda
(10, 11, 12) y la cuchilla de corte (14) son aptos para la limpieza en
maquina lavavajillas.

- Nunca sumerja el cuerpo del motor (2), el cable de conexién o
la clavija en agua o en cualquier otro liquido, ni utilice aparatos
lavavajillas para su limpieza.

- Mantenga la picadora de carne eléctrica desenchufada para su
almacenaje o mientras no se encuentre en uso y siempre que
ensamble o desmonte cualquiera de los accesorios.

Hl SERVICO DE ASISTENCIA TECNICA Y REPARACION

- Bajo ningln concepto modifique la picadora de carne ni ninguno de sus
accesorios o dispositivos de seguridad.

- Nunca intente reparar, desmontar o modificar ningin componente de su
picadora de carne. Ante cualquier averia, pongase en contacto con Magefesa
o con el Servicio Técnico Autorizado mas cercano.

- Si utiliza dispositivos o cables alargadores, asegurese que estos cumplen
con las normas de seguridad, no estan dafiados y que son compatibles con el
voltaje y potencia de su picadora de carne eléctrica Magefesa.

- Utilice siempre recambios originales Magefesa, usted podra adquirirlos en
cualquiera de los Servicios Técnicos Autorizados, en nuestra pagina web:
www.magefesa.com o en nuestras redes sociales.

- Antes de llamar o dirigirse al servicio de asistencia técnica o entrar en nues-
tra pagina web, por favor, tbmese unos segundos para identificar el modelo de
su unidad y el elemento que usted necesite reemplazar. Coteje el recambio en
el diagrama detallado incluido en el apartado 1.

- Para posibles reparaciones, recambios e informacion, por favor contacte con
su proveedor o con el centro de Servicio Técnico Autorizado Magefesa méas
cercano.
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[l DISPOSICIONES MEDIOAMBIENTALES

Este simbolo en el producto, o en su embalaje, indica que no puede
ser tratado como basura doméstica. En su lugar, debe entregarse en
el punto de recogida correspondiente para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos.

Al asegurarse de que este producto se elimina correctamente, ayu-
dara a prevenir las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente
y la salud, que de otro modo podrian ser causadas por la manipulacién inade-
cuada de los residuos de este producto.

Para obtener informacion més detallada sobre el reciclaje de este producto,
poéngase en contacto con su ayuntamiento o con el servicio de eliminacién de
residuos domésticos.
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CERTIFICADO DE GARANTIA

MOD.

SELLO DEL ESTABLECIMIENTO FECHA DE VENTA

NOMBRE Y DIRECCION DEL COMPRADOR

CONDICIONES
—La garantia cubre todas las posibles averias producidas por defecto de fabricacion o defecto de los
i enla ion del aparato.

- La duracion de la garantia es de 1 afio a partir de la fecha de compra para los componentes y mano
de obra.

— Para que este certificado de garantia sea valido debera haber sido cumplimentado por el Comercio
vendedor, quien especificara los siguientes datos: modelo, fecha de venta, nombre del comprador
y estampacion del sello comercial.

—La garantia pierde su validez por:

« Usar el aparato de forma indebida a la especificada en el folleto de instrucciones o hacerlo
abusivamente (uso semi-industrial).

« Averias producidas por golpes, caidas, aplastamientos, destruccion por fuego, inundacion del
aparato o deterioros producidos por cal.

+ Desarme del aparato o manipulacién por personal ajeno al Servicio Técnico de MAGEFESA.

— La garantia no cubre los accesorios perecederos, como son bolsas de papel, jarras de cristal, filtros,
cuchillas, gomas de olla, etc.

—Elfitular de la garantia tiene todos los derechos minimos reconocidos por la ley.
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