CERTIFICADO DE GARANTIA

MOD.

SELLO DEL ESTABLECIMIENTO FECHA DE VENTA

NOMBRE Y DIRECCION DEL COMPRADOR

CONDICIONES
—La garantia cubre todas las posibles averias producidas por defecto de fabricacion o defecto de los
i enla ion del aparato.

- La duracién de la garantia es de 1 afio a partir de la fecha de compra para los componentes y mano
de obra.

— Para que este certificado de garantia sea valido debera haber sido cumplimentado por el Comercio
vendedor, quien especificaré los siguientes datos: modelo, fecha de venta, nombre del comprador
y estampacion del sello comercial.

—La garantia pierde su validez por:

« Usar el aparato de forma indebida a la especificada en el folleto de instrucciones o hacerlo
abusivamente (uso semi-industrial).

« Averias producidas por golpes, caidas, i ion por fuego, ir ion del
aparato o deterioros producidos por cal.

+ Desarme del aparato o manipulacion por personal ajeno al Servicio Técnico de MAGEFESA.

- La garantia no cubre los accesorios perecederos, como son bolsas de papel, jarras de cristal, filtros,
cuchillas, gomas de olla, etc.

—Elitular de la garantia tiene todos los derechos minimos reconocidos por la ley.

Il ANTES DEL PRIMER USO

1.

Retire todo el material de embalaje y si es posible consérvelo durante
un tiempo antes de tirarlo.

Antes del primer uso se recomienda limpiar las varillas batidoras (5) y
las varillas amasadoras (6) (vea el apartado Limpieza y mantenimiento).
Antes de insertar o retirar las varillas (5-6) asegurese de que el aparato
esté desenchufado y el selector de velocidad (2) esté colocado en la
posicion “0”.

Il FUNCIONAMIENTO BATIDORA

1.

Introduzca las varillas batidoras (5) o las varillas amasadoras
(6) en el cuerpo de la batidora (4), asegurandose de que
encajen perfectamente.

NOTA: las varillas batidoras (5) son idénticas y pueden insertarse
en cualquiera de los 2 ejes de trasmision. Para las varillas
amasadoras, la que tiene la arandela solo podréa ser insertada en
el eje de trasmision de mayor didmetro y la varilla amasadora sin
arandela, en el eje de trasmisién de menor diametro.

Asegurese de que el selector de velocidad esté en la posicién “0”
antes de enchufar el aparato.

A fin de evitar salpicaduras, introduzca las varillas batidoras (5)

o las varillas amasadoras (6) en el recipiente que vaya a usar
antes de activar la batidora.

Enchufe y encienda la batidora seleccionando la velocidad
deseada entre 1y 6, mediante el selector de velocidad (2).

Si necesita un impulso de velocidad, presione el botén de
funcién turbo (3).

Para detener el funcionamiento coloque el selector de velocidad
(2) en la posicion “0”.

Desenchufe el aparato y extraiga las varillas (5-6) del cuerpo de la
batidora (4), presionando el botén de expulsion de varillas (1).
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Il GUIA DE BATIDO Y MEZCLAS
Ve. 1. Mezcla: esta es una velocidad adecuada para

empezar a batir masas y comidas secas como harina,
mantequilla y patatas.

Vel. 2. Licuadora: es la velocidad adecuada para batir
ingredientes liquidos y salsas.

Ve. 3. Mezcla: para batir bizcochos, galletas 0 masas de pan.

Vel. 4. Crema: para batir mantequilla, azucar, pasteles,

postres, etc.

Vel. 5-6. Ligar: para batir huevos, cocinar helados, cremas.
Turbo. Aumenta la velocidad utilizada a la maxima del aparato.
NOTA:

Las varillas batidoras (5) se utilizan cuando quiera batir huevos y
mezclas similares.

Las varillas amasadoras (6) se utilizan para trabajar con masas
densas, como por ejemplo una masa de harina

Il RECOMENDACIONES

Los alimentos refrigerados, como la mantequilla o los huevos,
se deben sacar del frigorifico un tiempo antes de utilizarlos para
que estén a temperatura ambiente a la hora de tratarlos.

Se recomienda romper los huevos en un recipiente aparte por
si estuviesen en mal estado o para evitar que caigan trozos de
cascara en la mezcla.

Siempre empiece a utilizar la batidora en la velocidad mas baja
y vaya subiendo la intensidad gradualmente hasta llegar a la
velocidad necesaria.

Cuando mezcle liquidos calientes, incorpore pequefas
cantidades cada vez para evitar posibles derramamientos.

Para una facil limpieza de las varillas se recomienda lavarlas con
agua templada inmediatamente después de su uso.
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Il PRECAUCIONES

1.

2.

3.

No utilice el aparato mas de 4 minutos de forma ininterrumpida, o
mas de 1 minuto ininterrumpido con velocidad 5 o funcion turbo.

Después de usar continuamente el aparato, es conveniente dejar
que el motor se enfrie antes de su préximo uso.

No introduzca cuchillos, tenedores o utensilios metéalicos en el
recipiente mientras esté usando la batidora.

Il LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.

Antes de comenzar la limpieza, asegurese de desenchufar el
aparato de la red eléctrica, separe todos los accesorios y espere
a que el motor se enfrie.

Antes de utilizar la batidora por primera vez, limpie con agua
jabonosa todas las partes que vayan a estar en contacto con los
alimentos que se vayan a procesar.

Limpie el cuerpo de la batidora (4) con un trapo humedecido y
no utilice productos abrasivos, estropajos metalicos, alcohol, etc.
para limpiarlo.

Lave las varillas batidoras (5) y las varillas amasadoras (6) con
agua jabonosa templada, aclare y seque.

No aclare nunca el cuerpo de la batidora bajo el agua del grifo, ni
lo sumerja en cualquier otro liquido.

Il RECICLAJE

Al final de la vida del aparato, no lo tire junto con la basura
normal del hogar. Llévelo a un punto de recogida oficial
para su reciclado. De esta manera ayudara a conservar el

I medio ambiente.

Batidora
de varillas
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I ATENCION

Lea atentamente las instrucciones antes de usar el aparato y guardelas junto 9. Nunca intente reparar, desmontar o modificar los componentes del 15. Para evitar que el motor se sobrecaliente, no utilice la batidora durante
con el justificante de compra y, a ser posible, con el embalaje.

I IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD
1.

Retire cualquier embalaje y pegatinas promocionales antes de utilizar el
aparato por primera vez. Este material (plasticos, espumas, bolsas, etc.)
puede ser peligroso para los nifios. Para evitar riesgo de asfixia mantenga
estos embalajes lejos del alcance de los menores.

Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que el voltaje
de la toma de corriente corresponde con el que esta indicado en la placa
de caracteristicas. Si el dispositivo no es de Clase Il (=) debe conectar
el producto solo a enchufes con toma de tierra. Es un requisito obligatorio
para la proteccion contra choques eléctricos.

Desenchufe el aparato de la corriente eléctrica después de usarlo y/o
antes de limpiarlo o si tiene que poner o quitar algun accesorio. Para esto,
nunca tire del cable, hagalo desde la clavija.

Mantenga el aparato desenchufado para su almacenaje o mientras no se
encuentre en uso.

No permita que el aparato, sus accesorios o0 su cable de conexion entren
en contacto con superficies calientes o con fuentes de calor.

Nunca sumerja el aparato, su cable o enchufe en agua ni en ningln otro
liquido. Proteja el cable de conexion contra la humedad.

Se proporciona un cable de conexion corto para reducir el riesgo de
enredarse o tropezar con él. Desenrolle completamente el cable antes de
usarlo. No deje que el cable cuelgue ni sobresalga del borde de la mesa
para evitar tropiezos o enganchones. Si el cable de alimentacion esta
dafiado debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio postventa o
por un servicio técnico autorizado.

No use el aparato si cree que esta dafado. En caso de averia o mal
funcionamiento no trate de repararlo usted mismo. Lleve el aparato a un
servicio técnico autorizado para su revision y/o reparacion.
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1.

aparato. Ante cualquier averia pongase en contacto con Magefesa o el
servicio técnico autorizado més cercano.

Este aparato debe utilizarse Unicamente con los accesorios
proporcionados por el fabricante y de acuerdo con los propositos descritos
en este manual.

El aparato no esté disefiado para ser operado por medio de un
temporizador externo o un sistema de control remoto separado. Si utiliza
dispositivos o cables alargadores asegurese que estos cumplen con las
normas de seguridad, no estan dafiados y que son compatibles con el
voltaje y potencia del producto.

12. Solo para Europa: Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de

8 afios y superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas a falta de experiencia y conocimiento, si se les ha
dado la supervision o formacion apropiadas respecto al uso del aparato de
una manera segura y comprenden los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a realizar por
el usuario no deben realizarlos los nifios sin supervision.

Para regiones fuera de Europa: Este aparato no ha sido disefiado
para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con capacidad fisica,
sensorial 0 mental reducida, o con falta de experiencia o conocimientos, a
menos que sean instruidos o supervisados por una persona responsable
de su seguridad. Los nifios deben ser supervisados para que no jueguen
con el aparato.

13. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios y no deje el

aparato desatendido durante su funcionamiento.

14. Este aparato esté disefiado Unicamente para uso doméstico, no comercial

0 industrial.

mas de 10 segundos ininterrumpidos si esta procesando alimentos
solidos.

16. Apague el aparato y desconéctelo del suministro eléctrico antes de

cambiar accesorios 0 acercarse a partes que se muevan durante el uso.

17. Ni la batidora ni sus accesorios son aptos para horno, microondas o

lavavajillas.

18. Tenga cuidado con las cuchillas durante su limpieza.

PARA FUTURAS CONSULTAS

. GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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B DESCRIPCION DE LAS PARTES

1. Botbn expulsion de varillas. 4. Cuerpo de la batidora.
2. Selector de velocidad. 5. Varillas batidoras.
3. Funcion turbo. 6. Varillas amasadoras.
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