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Magefesa

Il GUIADE BATIDO Y MEZCLAS
Velocidad 1. Mezcla: esta es una velocidad adecuada para empezar a batir

masas y comidas secas como harina, mantequilla y patatas.

Velocidad 2. Licuadora: es la velocidad adecuada para batir ingredientes

liquidos y salsas.

Velocidad 3. Mezcla: para batir bizcochos, galletas o masas de pan

Velocidad 4. Crema: para batir mantequilla, azicar, pasteles, postres...
Velocidad 5. Ligar: para batir huevos, cocinar helados, cremas.
Turbo. Aumenta la velocidad utilizada a la maxima del aparato.

NOTA:
Las varillas batidoras (9) se utilizan para batir huevos y mezclas similares.

Las varillas amasadoras (10) se utilizan para trabajar con masas densas,
como por ejemplo una masa de harina

RECOMENDACIONES

Los alimentos refrigeradas, como la mantequilla o los huevos, se deben
sacar del frigorifico un tiempo antes de utilizarlos para que estén a
temperatura ambiente a la hora de tratarlos.

Se recomienda romper los huevos en un recipiente aparte por si estuviesen
en mal estado o para evitar que caigan trozos de cascara en la mezcla.
Siempre empiece a utilizar la batidora en la velocidad mas baja y vaya
subiendo la intensidad gradualmente hasta llegar a la velocidad necesaria.
Cuando mezcle liguidos, especi e liquidos cali incorpore
pequefias cantidades para evitar posibles derramamientos.

Para una facil limpieza de las varillas se recomienda lavarlas con agua
templada inmediatamente después de su uso.

PRECAUCIONES
No utilice el aparato mas de 4 minutos de forma ininterrumpida, o mas de
1 minuto ininterrumpido con velocidad 5 o funcién turbo.

Después de usar continuamente el aparato, es conveniente dejar que el
motor se enfrie antes de su proximo uso.

MEZCLAS CAPACIDAD DURACION
Gofres, tortitas, etc. Aprox. 750 g 5 min.
Purés, cremas, stc. Aprox. 760 g 5 min.

Mayonesa Max. 3 yemas de huevo 5 min.

Puré de patatas Max. 750 g 5 min.
Batidos Max. 500 g 5 min.

Claras a punto de nieve  Max. 5 claras de huevo 5 min.
Masa pastel, tarta, etc. Aprox. 750 g 5 min.

Tabla orientativa para velocidad 5.

[l LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1.

Antes de utilizar la batidora por primera vez, limpie con agua jabonosa
todas las partes que vayan a estar en contacto con los alimentos que se
vayan a procesar.

Antes de comenzar la limpieza, aseglrese de desenchufar el aparato de la
red eléctrica, separe todos los accesorios y espere a que el motor se enfrie.

3. Limpie el cuerpo de la batidora (4) con un trapo humedecido y no utilice
productos abrasivos, estropajos metélicos, alcohol, etc. para limpiarlo.

4. Lave las varillas batidoras (9), las varillas amasadoras (10), el bowl (7) y el
accesorio (11) con agua jabonosa templada, aclare y seque.

5. No aclare nunca el cuerpo de la batidora bajo el agua del grifo, ni lo
sumerja en cualquier ofro liquido.

H RECICLAJE

=) Alfinal de la vida del aparato, no lo tire junto con |a basura normal del
¢ hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De esta

mmm manera ayudaré a conservar el medio ambiente
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ATENCION

Lea atentamente las instrucciones antes de usar el aparal:) y guéardelas junto

con el justifi de compra y, a ser posible, con el

- IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD -

1.

Antes de conectar el aparato por primera vez, compruebe que el voltaje
de la toma de corriente corresponde con el indicado en |a etigueta de
caracteristicas del producto.

No use el aparato si cree que esta dafiado. Compruebe regularmente
que el cable, el enchufe y todos sus componentes estén en buenas
condiciones. En caso de averia o mal funcionamiento, o si el cable de
alimentacion esta danado; no trate de repararlo usted mismo, lleve el
aparato a un Servicio Técnico Autorizado para su revision y/o reparacién.
Este aparato debe utilizarse Unicamente con los accesorios
proporcionados por el fabricante y de acuerdo con los propositos descritos
en este manual.

Mantenga el aparato alejado del calor, la luz solar directa y la humedad
(nunca sumerja el motor en algn liquido)

Este aparato esta disefiado nil para uso éstico, no c

o industrial. No use el aparato en el exterior.

No permita que cuelgue el cable ni coloque el aparato en el borde de la
mesa o sobre superficies calientes.

Los nifios deben ser supervisados para que no jueguen con el aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios. Ellos no
pueden reconocer los dafios que puede causar un aparato eléctrico.
Nunca deje el aparato desatendido mientras esté conectado a la corriente.
Este aparato no ha sido para ser por

(incluidos nifios) con capacidad fisica, sensorial o mental reducida, o
con falta de experiencia o conocimientos, a menos que sean instruidos o
supervisados por una persona responsable de su seguridad.

No toque las varillas cuando el aparato esté en funcionamiento. El
fabricante no se hace responsable de los dafios o lesiones producidos por
un uso inapropiado o incorrecto del aparato.

. Desenchufe el aparato de la corriente eléctrica después de usarlo, cuando

vaya a quitar o poner accesorios y antes de limpiarlo (vea el apartado
“LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO"). Para desenchufar nunca tire del cable,
hagalo desde la clavija.

-iDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA FUTURAS CONSU_L'I-

(Mapetesd)

Il DESCRIPCION DE LAS PARTES
Funcién turbo. 7. Bowl*
Selector de velocidad.

1

2. 8. Boton desblogueo batidora®.
3. Boton expulsion de varillas.

4,

5.

9. Varillas batidoras.
Cuerpo de la batidora. 10. Varillas amasadoras.
Pedestal articulado™.

6. Botén apertura pedestal*.

11. Accesario™.
" Solo para MGF 4187

W MODELO

MGF 4186. cuerpo de la batidora (4) + varillas batidoras (9) + varillas amasadoras (10)

MGF 4187 cuerpo de la batidora (4) + varillas batidoras (9) + varillas amasadoras (10}
+ pedestal articulado (5) + bow! (7) + accesorio (11)

1.

o

FUNCIONAMIENTO BATIDORA

Introduzca las varillas batidoras (9) o las varillas amasadoras (10) en el
cuerpo de la batidora (4), asegurandose de que encajen perfectamente

Afin de evitar salpicaduras, introduzca las varillas (9 o 10) en el recipiente
que vaya a usar antes de activar la batidora.

Enchufe y encienda la batidora do la velocidad dy entre
1y 5, mediante el selector de velocidad (2).

Si necesita un impulso de velocidad, presione el boton de funcion turbo (1).

Para detener el funcionamiento cologue el selector de velocidad (2) en la
posicién “0"

Desenchufe el aparato y extraiga las varillas (9 o 10) del cuerpo de la
batidora (4), presionando el botén de expulsién de varillas (3).

FUNCIONAMIENTO BATIDORA CON BOWL (MGF 4187)
Sitle el pedestal articulado (5) sobre una superficie plana.
Abra el pedestal articulado (5) manteniendo pulsado el botén de apertura (6).

Afada los ingredientes deseados en el interior del bowl (7) (hasta un
méximo de 2,5 litros). Recuerde que puede utilizar el cuerpo de |a batidora
(4) sin su pedestal articulado (5), pero nunca utilice recipientes que se
puedan romper con facilidad ya que podrian provocar lesiones.
Mantenga pulsado el botén apertura pedestal (6) mientras acompafia el
movimiento para cerrarlo.

Introduzca las varillas batidoras (9) o las varillas amasadoras (10) en el
cuerpo de la batidora (4), asegurandose de que encajen perfectamente

Coloque el cuerpo de la batidora (4) sobre el pedestal articulado (5}, pulse
el boton de desbloqueo de la batidora (8) y encéjela hasta que quede fija.

Enchufe y encienda la batidora escogiendo la velocidad deseada entre 1y
5, mediante el selector de velocidad (2).

Si necesita un impulso de velocidad, presione el botdn de funcion turbo (1).

Para detener el funcionamiento coloque el selector de velocidad (2) en la
posicién “0".

. Desenchufe el aparato y separe el cuerpo de la batidora (4) de su

pedestal articulado (5) manteniendo pulsado el boton de desbloqueo (8) y
tirando suavemente de ella hacia arriba.
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