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[l COMO USAR LA PICADORA
1.

La picadora es Otil para procesar comida sdlida como carne, cebolla,
queso, verduras, ajos, zanahorias, nueces, almendras, etc.

No utilice la picadora con alimentos extremadamente duros como cubitos
de hielo o granos de café, por ejemplo.

Coloque las cuchillas de la picadora (12) en el centro del bowl (11).
Extreme la precaucién al manipular las cuchillas de la picadora (12); para
no cortarse, sujete esta pieza siempre por la parte plastica superior.
Introduzca los alimentos en el bowl (11) y coloque la tapa de la picadora
(10) ajustandola con las ranuras de la misma.

Encaje el cuerpo de la batidora (4) en la parte superior de la tapa de la
picadora (10).

Para procesar los alimentos presione el boton de funcionamiento (2). Para
un procesado optimo de los alimentos, pulse en intervalos breves el botén
Turbo (3).

Después de su uso, desenchufe el cable de la corriente eléctrica y separe
el cuerpo de la batidora (4) presionando los botones de expulsion (5).

A continuacion quite la tapa de la picadora (10).

Retire cuidadosamente las cuchillas de la picadora (12).

. Vacie el bowl (11) y proceda a la limpieza del aparato inmediatamente

después de su uso.

MPIEZA Y MANTENIMIE!

TO

Antes de comenzar la limpieza, aseglrese de desenchufar el aparato de
la red eléctrica y separar todos los accesorios.

Antes de utilizar la batidora por primera vez, limpie con agua jabonosa
todas las partes que vayan a estar en contacto con los alimentos que se
vayan a procesar.

El cuerpo de la batidora (3) puede limpiarse con un trapo suave y
humedecido ligeramente con agua.

El brazo batidor (6), el soporte de las varillas (8) y la tapa de la picadora
(10) pueden mojarse para su limpieza, teniendo cuidado de que el secado

posterior sea completo (nunca enchufe el aparato si detecta humedad
cerca del cuerpo de la batidora (3)).

Lave el vaso medidor (7), las varillas (9), el bowl (11) y las cuchillas de la
picadora (12) con agua jabonosa templada.

Puede utilizar jabon para vajillas para quitar las manchas dificiles. No
utilice nunca productos abrasivos ni estropajos de metal para evitar rayar
el aparato.

| | GUIA DE PROCESADO DE ALIMENTOS DE LA PICADORA

COMIDA CANTIDAD MAXIMA TIEMPO APROX.
Camne 250g 15s
y e e <90 e
Nueces, almendras 150g 15s
Queso 100g 10s
Pan 80g 10s
Cebolla 200g 10s
Galleta 150g 10s
Fruta blanda 200g 10s
Zanahoria 200g 10s
Huevo 200g 15s

Il RECICLAJE

Al final de la vida del aparato, no lo tire junto con la basura normal del
hogar. LIévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De esta

mmm manera ayudara a conservar el medio ambiente.
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B ATENCION = Y Il INSTRUCCIONES GENERALES DE USO
Lea atentamente |as instrucciones antes de usar el aparato y guardelas junto con el 2 1. Prepare los ingredientes cortandolos en trozos. Introduzca los
justificante de compra y, a ser posible, con el embalaje. 3 ' 3 ingredientes en el vaso medidor (7) sin superar los 200 gramos. Para
rocesar una gran cantidad de alimentos, es recomendable hacerlo
IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD - . o :n adaa vecegs. CERTIFICADO DE GARANTIA
1. Este aparato esta disefiado unicamente para uso domeéstico, na comercial o industrial. 4 33 2. Para h’quidos. no supere el 70% de la capacidad del vaso medidor ‘7)' MOD
Esta dnicamente pensado para la preparacion de purés y la mezcla de alimentos e "
sélidos o liquidos. No usar con alimentos muy calientes. ' - il 3. La batidora tiene un control de velocidades (1) que le permite
2. Eluso inapropiado o incorrecto puede dafiar el aparato y causar lesiones al usuaric. 5 - _ s trabajar desde la potencia mas lenta (posicion 1), hasta la mas
El fabricante no se hace responsable de los dafios o lesiones producidos por estos [ —c rapida (posicién 5). Una vez fijada la velocidad de trabajo, presione el SELLO DEL ESTABLECIMIENTO FECHA DE VENTA
motives. Precaucion: las cuchillas son muy cortantes. 7 — 10— botén de funcionamiento (2) para activar la batidora. Para activar la
3. Ar}tes de conectar el aparato, compruebe que el voltaje y |a frecuencia del suministro funcién Turbo, en cualquiera de las velocidades de trabajo, mientras
eléctrico coinciden con los indicados en la placa de caracteristicas de la batidora. mantiene presionado el botén de funcionamiento (2); presione el
4. Mantenga el aparato ;\aia_adu del calor, la luz solar directa y la humedad (nunca boton Turbo (3). NOMBRE Y DIRECCION DEL COMPRADOR
sumerja el motor en algun liquido). 6

Il COMO USAR LA BATIDORA
Una el brazo batidor (6) al cuerpo de la batidora (4). Al hacerlo, sonara

5. Desenchufe el aparato de la corriente eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.
Para esto, nunca tire del cable, hagalo desde la clavija
6. Nunca introduzca las manos en el vaso medidor mientras las varillas batidoras o el

P HEy ” . CONDICIONES DE LA POLZA
brazo batidor estén funcionando. n “clic” y quedara fijo. Enchufe la batidora a una toma de corriente o nots, cormm 080
7. Los nifios deben ser supervisados para que no jueguen con el aparato. Mantenga el | L 2. Gire el control de velocidades (1) para seleccionar la velocidad
aparato y su cable fuera del alcance de los nifios. deseada entre 1y 5. L)
8. Nunca deje el aparato desatendido mientras esté conectado a la corriente. . 3 In"oduzca el bl’aZO batidor '6) en e‘ vaso medidol’ (7) y aCtiVe Ia
9. No use el aparato si cree que esta danado. Compruebe regularmente que el cable, Hl DESCRIPCION DE LAS PARTES " batidora presionando el botdn de funcionamiento (2). La batidora L ity
el enchufe y todos sus componentes estén en buenas condiciones. En caso de " b . ‘aipes, &%
averia 0 mal funcionamiento, o si el cable de alimentacion esta danado; no trate de 1. Control de velocidades. 7. Vaso medidor. funcionara solo mientras mantenga la presion sobre el boton de
repararlo usted mismo, lleve el aparato a un Servicio Técnico Autorizado para su 2. Boton de funcionamiento. 8. Soporte de las varillas. funcionamiento (2) y/o el boton Turbo (3). Ceogriicos. amostédcos, ek}
10 ':""5‘°" W°"'e';a':c‘°:“"‘ . \ ) ) ‘ 3. Boton Turbo. 9. Varillas. 4, Para procesar los alimentos adecuadamente, mueva la batidora etk iinr b
. Este aparato debe utilizarse con los i por el ;. N : - ;. » por Téenico Ia wilizacién o de la merca.
fabricante y de acuerdo con los propésitos descritos en este manual. 4. Cuerpo de la batidora. 10.Tapa de la picadora. lentamente hacia arriba y hacia abajo, y en circulos. Aeoniven.
11. Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) 5. Botones de expulsion. 11. Bowl. 5. Desenchufe la batidora y presione los botones de expulsion (5) para MUY IMPORTANTE: L i ECTIVA BN L CASG OR OUE SEA TOTMARIIE
con capacidad fisica, sensorial o mental reducida, o con falta de experiencia o 6. Brazo batidor. 12.Cuchillas de la picadora. liberar el brazo batidor (6) y proceder a su limpieza (vea el apartado TICKET O
cOnDC\mi:INUS. a menDZ que sean instruidos o supervisados por una persona Limp."ezaymantenimiemo). 1a o gern " ) 1RO
responsable de su seguridad. , )
12. Para evitar que el motor se sabrecaliente, no utilice Ia batidora durante més de 20 B MODELO 8. PUBIGS_ '-'Sat’ la '-‘f“-“'d’:’a tanto en el vaso medidor (7) como en o deqm & guis diio  ESPA -
dos inint B - - - cualquier otro recipiente.
fscchmtidianns MGF 4122 Cuerpo de la batidora + Brazo batidor + Vaso medidor ) . . ) el s comacemn ot
13. Ni la batidora, ni sus accesorios son aptos para horno, microondas o lavavajillas. o o g bat did 7. Para evitar un sobrecalentamiento del motor, no utilice la batidora DATOS DE GONTAGTO
. : MGF 4123 uerpo de la _bah ora + Brazo batidor + Vaso medidor durante mas de 20 segundos de forma ininterrumpida y déjela enfriar RHOINTER ESPANA
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES PARA FUTURAS CONSULTAS + Varillas + Picadora al menos 3 minutos antes de volver a usarla Tel. 94 61261 11/ Email de contacto: satmagefesa @rhointer.es




